L.e Comptoir
de Saint-Cyr

MENU GOURMET 2023

52€ par personne (disponible uniquement sur commande)
Entrées
Cassolette de langoustines fumées, morille et petit épeautre
Ou

Raviole a I’ail noir, salade d’herbes, vinaigrette ciboulette fagon gribiche

Akskok ok

Plats
Végeétarien
Assortiment de légumes de printemps, coulis de tomate cerise, salade d’herbes, burratina

Ou

Viande

Piéce de boeuf Maison Bello, sauce chimichuri, frites maison

Ou

Poisson

Cassolette de turbot, jus de langoustine, petits pois, asperge, pomme de terre nouvelle,

Cecina

Hkeskokok

Fromages (supplément 5€/personne)

Sélection de fromages secs
Ou
Fromage blanc (créme, ou coulis de fruits rouges ou miel)
skeksksk
Desserts
Gaufre du Comptoir, sorbet, fruit frais
Ou
Dome chocolat fagon sneaker, cacahuétes grillées

Ou

Verrine fraise, framboise, mascarpone, vanille et meringue
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