
 

Menu du Verger 
42 euros par personne 

Entrées 
Asperges de nos régions, œuf parfait, sauce mousseline, cacahuètes grillées 

Ou 

Tataki de saumon au sésame, Shitaké, wakamé et coriandre 

Plats 
Cassolette de petites ravioles à l’ail noir, crème légère ciboulette 

 oignons frits 

      Ou 

Filet de canette en basse température, purée de carottes oranges et badiane, 
jus corsé aux agrumes 

Ou 

Pavé de saumon grillé à la flamme, écrasé de pomme de terre aux oignons 
nouveaux, petits pois, crème à l’ail des ours 

Desserts 
Verrine de fraises, mascarpone, meringue et vanille de Madagascar, 

Coulis de fruits rouges 

Ou  

Mousse au chocolat grand cru Valrhona, copeaux de Toblerone, 

 tuile croustillante 

 

 


