
 

 

 

 

 

      

 

          MENU DU VERGER  ETE 2023 

                 42€ par personne 

Entrées 

Ceviche de thon rouge, citron vert, mangue, shitaké, coriandre 

Ou 

Soupe de tomate cœur de bœuf, burrata crémeuse, mouillette de pain frottée à l’ail,  

huile de basilic 

**** 

Plats 

Végétarien 

Tian de légumes, roquette et ricotta 

Ou 

Poisson 

Filet de rascasse, émulsion chorizo, risotto à l’espagnole, basilic frit, gambas grillée 

Ou 

Viande 

Suprême de volaille fermière cuit basse température, jus sarriette et foie gras,  

mousseline de pomme de terre aux cèpes 

**** 

Desserts 

Soupe de fraises, crémeux basilic 

Ou 

Mousse au chocolat Valrhona, toblerone râpé 

**** 
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