
 

 

 

 

 

      

 

          MENU DU VERGER 2023 

                 42€ par personne 

Entrées 

Tataki de saumon au sésame, nori, coriandre, shiitake 

Ou 

Ravioles à l’ail noir, salade d’herbes, vinaigrette ciboulette façon gribiche 

**** 

Plats 

Végétarien 

Risotto d’épeautre, parmesan, tomate cerise, petit pois, asperge, roquette 

Ou 

Poisson 

Steak de thon rouge, ratatouille verveine, basilic, roquette, sauce vierge 

Ou 

Viande 

Filet de canette, jus corsé orange balsamique, risotto Carnaroli, légumes confits 

**** 

Desserts 

Gaufre du Comptoir, sorbet, fruit frais 

Ou 

Pana Cotta ananas-coco 

Ou 

Verrine fraise, framboise, mascarpone, vanille et meringue 

**** 
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