Le Comploir
de Samt-Cyr

45 euros hors fromages/48 euros avec fromages

MENU DE LA FETE DES MERES 2023

Gaspacho de tomates cceur de beeuf, espuma a la burratina
skeskoskosk
Tartare de thon rouge, avocat, tomate confite, sauce soja
Ou
Terrine du Comptoir a I’ancienne : veau, cochon du Pays Basque, foie de volaille
skeskosk sk
Mignon de veau fermier basse température, jus corsé a I’estragon, légumes confits et
mousseline de pommes de terre
Ou
Dos de bar de Méditerranée, tian de l1égumes, coulis de tomate cerise, roquette et parmesan
Ou
Pavé de cochon Ibérique Palomita, asperges et risotto crémeux, jus réduit au poivre vert de
Malabar
skskesksk
Demi Saint-Marcellin de la maison Cellerier, mesclun
Ou

Faisselle accompagnée de coulis de fruits rouges, créeme ou miel

skok ok

Verrine de fraises de nos régions, mascarpone, meringue et vanille de Madagascar
Ou

Mousse au chocolat fagon « Grand-Meére » et sa madeleine

sk ok

Minis cannelés
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