VEGETARIEN

VIANDES

Poélée de Iégumes d’hiver, creme de carottes blanches, citron caviar 19€ Tartare de boeuf du Limousin du Comptoir, frites maison,
et verveine salade mesclun
Coquilleftes d la fruffe Melanosporum * 19€ Supréme de volaille fermiére cuit basse température et roti au
*Peut étre servi en plat avec supplément jambon d' Auvergne 21€ jambon de Parme, tagliatelles capricciose, chataignes, créeme
Gratin de ravioles aux cépes et beaufort, salade verte 23€ légére au foie gras
POISSO NS Joue de boeuf confite, gnocchis, chips de lard fumé, chataignes,

.. . lai
Ballotine de skrei au haddock, fondue d’endives, pomme granny 24€ sauce bordelaise
beurre blanc mandarine Cotelettes d’agneau en crolte d’'amandes, petits Iégumes d'hiver,
Filet de turbot meuniére, polenta snackée au thym 27€ us d'agneau au thym

sauce tartare

Burger de saumon « minute », légerement fumé, ricotta, confit de poireaux 26€

chips de lard fumé, iceberg, frites maison

Onglet de boeuf « Black Angus », pommes dauphines,
sucrine braisée et grillée, sauce échalotes

MENU DES VERGERS 42€

Salade de mache, ceuf poché, jambon de Parme, croquettes de reblochon, avocat
ou
Créme de cépes, espuma aux noisettes grillées, chips de betterave
Gratin de ravioles de cépes et beaufort, salade de mesclun
ou
Ballotine de skrei au haddock, fondue d’endives, pommes granny, beurre blanc mandarine
ou
Supréme de voldaille fermiére, cuit basse température et réti au jambon de Parme, tagliatelles capricciose, chataignes, creme Iégere au foie gras
Salade de fruits de saison, espuma au yaourt, éclats de noisettes
ou
Crépe sauce Suzette, creme chantilly

MENU ENFANTS 14€

Poisson du marché ou Steak haché charolais, coquillettes a la creme

Gaufre au chocolat et chantilly ou 2 boules de glaces parfum au choix
(chocolat, vanille, barbe & papa)
Prix nets service compris, La liste des allergénes est disponible ¢ I'accueil du restaurant.

Pain maison Panem Nostrum de Saint Didier au Mont d'Or et Boulangerie Marcel
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32€






